
 

 
 

 

Lundi  18 mars 2024 
 

Asperges à la Crème Persillée  

Chou Rave  aux Lardons 

Carottes  à l’Orientale 
 

Risotto au Poireau  
Cordon Bleu 

 

Pâtes  

Petits Pois et Carottes  
 

Fromage à la Coupe 
 

Banane Chocolat 
Fruits de Saison 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mardi 19 mars 2024 
 

Endives au Gouda 
Salade de Gésiers Confits 

Salade de Mâche Riz Thon et Œufs  
 

Bœuf Bourguignon  
Sauté de Porc au Pain d’Epices 

 
Fondue de Fenouil 

Carottes  Pommes de Terre  Braisées 
 

Boursin Ail et Fines Herbes 
Fondu Président 

 

Crème Dessert  Chocolat Café ou Vanille 
Fruits de Saison 

 
        

Jeudi 21 mars 2024 
 
 

Chiffonnade au Surimi 

Céleri  Bacon 
Mâche aux 3 Fromages 

 
Paleron Cuisson Basse Température 
Emincé de Porc Ail et Fines Herbes 

 
Haricots Beurre 

Jardinière de Légumes 
 

Fromage à la Coupe 
 

Tartelette aux Fruits 
Gâteau au Yaourt 
Fruits de Saison 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vendredi 22 mars 2024 
 

Salade Russe 
Champignons à l’Ail 

Macédoine Mayonnaise 
 

Gratin de la Mer 
Poisson du Marché 

 

Blé  aux Champignons 
Gratin de Blettes 

 

Fromage Blanc  

Yaourt Nature  
 

Cocktail de Fruits 
Fruits de Saison 

Le Chef de cuisine,    La Gestionnaire,   La Principale, 
J. BEDEL     M. DELISLE    I. TABART 

Collège A. SOLJENITSYNE 
2 impasse Gutenberg 

85190 AIZENAY 

Menus 


